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Quintanar pone en valor la calidad
gastronomica de la cecina serrana

La localidad celebra el fin de semana su | Feria de la Cecina, que incluye exposiciones de
productos chacineros, matanza del cerdo y el certamen de tapas en los bares y restaurantes

« Se convoca el primer
concurso ‘La mejor cecina
del mundo’, que establece -
tres categorfas: para la pro-
cedente de vacuno, equino
y caza, para destacar las di-
ferencias de cada una.
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El Ayuntamiento de Quintanar de
la Sierra y el Centro de Iniciativas
Turistica Urbién han unido sus re-

cursos para poner en valor uno de .

sus productos autéctonos, la ceci-
na de burro. Para dar a conocer es-
te peculiar y sabroso alimento, asi
como el resto de cecinas de la zo-
na, las elaboradas también con va-
cuno, cerdo o caza, han organiza-
do la primera Feria de la Cecina
Serrana este fin de semana, salpi-
cada, ademds, con diversos actos,
como exposiciones, proyecciones

de oficios serranos, certamen de

tapas, concurso de cecina y ma-
tanza del cerdo, todo ello ameni-
zado con actuaciones musicales y
danzas de Ios grupos locales.

Con esta iniciativa en torno a
la cecina, el Ayuntamiento preten-
de promocionar y potenciar el tu-
rismo en la localidad serrana, por
uha parte, y ensalzar las cualida-
des de la cecina y fomentar su pro-
duccién para en el futuro iniciar
los tramites para que la cecina se-
rrana tenga su propio marchamo
de calidad. A este respecto, Jests
Javier Andrés, presidente del CIT
Urbién, aclaré que en estos mo-
mentos se estd «a menos uno», es
decir, que no hay nada tramitado
porque la produccién es aiin pe-
quefia, pero que la intencién es
consolidar esta feria en afios veni-
deros y trabajar con los producto-
res locales para conseguir en al-
gin momento un sello de calidad

De izquierda a derecha, Monserrat Ibafiez, Monserrat Aparicio y Jesis Javier Andrés. /}.). MATIAS

para la cecina serrana.

En cuanto a la Feria de la Ceci-
na, los actos se iniciaran el séba-,
do. Por una parte, en el salén mu-
nicipalde 13a14,30yde 17,30a
20,30 horas, permanecerd una ex-
posicién de productos chacineros
de la zona. La Plaza Mayor serd el
otro punto neuralgico dela fiesta,
ya que alas 11,00 horas, llegard el
cerdo en la carreta de bueyes don-
de a continuaci6n se procederd a
sacrificarlo con la colaboracién de
vecinos y profesionales.

Alas 13,00 horas se inaugurara
propiamente la Feria en el salén
municipal con un homenaje cha-
cinero y la proyeccién durante la
jornada de un audiovisual sobre
trabajos serranos. Por la tarde, a
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las 18,30 horas, en el Ayuntamien-
to habréa una exhibicién por parte
de Angel Ant6n, que mostraré co-
mo se prepara y elabora la cecina
serrana.

El domingo, entre las 11 y las
13 horas, tendrd lugar el I Concur-
so0 ‘La mejor cecina del mundo’.
Los que quieran participar se po-
drén inscribir entre esas mismas
horas en el salén municipal. Pue-
de presentarse cualquier persona;
sin tener en cuenta su edad y cada
concursante deberd presentar una
pieza de, al menos, 250 gramos de
cocina curada. La cecina se corta-
14 para su valoracién momentos
antes de entregarla al jurado y en
un sala aparte de la vista de sus in-
tegrantes, a raz6n de unaloncha

por miembro del jurado. Serd una
cata publica y a ciegas, ya que el

jurado no conocera la proceden-

ciay propiedad de la cecina cura-.
da. Se votaré teniendo en cuenta
cuatro conceptos: aroma, textura,

colory sabor.

Se establecen tres categorias:
para cecina de vacuno, de equino
y de caza, dadas las caracteristicas
propias de cada una. Por otra par-
te, durante todo el fin de semana,
tendrd lugar al I Certamen de ta-
pas con cecina en el que colabo-
ran nueve bares y restaurantes de
Quintanar de la Sierra que ofrece-
r4n los dos dias diferentes pinchos
abase de cecina a 1,50 euros mas
la bebida. El Ayuntamiento anima
a asistir a este evento.



