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PROVINCIA

Quintanar de la Sierra muestra
el lado mas dulce del cerdo

La primera edicion de la Feria de la Morcilla dulce arrancé ayer con la tradicional
matanza del cerdo y la apertura de una exposicion dedicada a los productos chacineros

RAQUEL FERNANDEZ QUINTANAR
Quintanar de la Sierra inauguré
durante la manana de ayer su pri-
mera edici6n de la Feria de la Mor-
cilla dulce, una cita que nace con la
intencién de quedarse y que se
proyecta con el claro objetivo de
potenciar un exquisito producto
muy caracteristico en este pueblo
serrano.

La jornada comenz6 con la ma-
tanza tradicional del cerdo, una go-
rrina de 130 kilos de peso que fue
sacrificada en la Plaza Mayor bajo
la atenta mirada de numeroso pu-
blico, muchos de ellos nifios y ni-
nas que, por primera vez, contem-
plaron en directo el medo tradicio-
nal de matar al cerdo, una estampa
habitual en tiempos pasados en
practicamente todas las casas de
los pueblos pinariegos.

«Hacer una feria en Quintanar
de la Sierra dedicada a la morcilla
dulce es una propuesta fantastica,
porque este producto es tinico en
este pueblo», manifesto el difusor
de la cultura de la morcilla en Bur-
gos, Roberto Da Silva, pregonero
de esta primera edicién quintana-
ra. Asimismo, «esa férmula dife-
rente de hacer morcillas le da una
importancia muy relevante a este
producto, ya que en Burgos practi-

los visitantes hasta las 14.30 horas.
Ademas, la feria se completa con
diversas tapas elaboradas con mor-
cilla que los bares de la localidad
ofrecen.

«La morcilla dulce ha sido en
Quintanar de la Sierra, y en buena
parte de los pueblos de la comarca,
el producto derivado de la sangre
del cerdo maés caracteristico de las
matanzas caseras en esta zona.
Ademas de la sangre, tenia como
ingredientes fundamentales el pan,
la manteca, la canela y el azticar»,
explicaba Jesus Javier Andrés, pre-
sidente del Centro de Iniciativas
Turisticas Turismourbién, uno de
los entes organizadores-de esta ci-
ta junto al Ayuntamiento de Quin-
tanar de la Sierra con la colabora-
cién e implicacién de la Diputacién

El morcillero
Roberto Da Silva fue
el pregonero de esta
primera edicion

La alcaldesa de
Quintanar espera
que la cita «tenga
mucha proyeccion»

Los vecinos de Quintanar de la Sierra se esmeraron para que la matanza fuese todo un éxito. r.F.

camente no se habla de la morcilla
dulce, y que Quintanar quiera po-
tenciarla es algo muy importante,
es una fortaleza de interés gastro-
némico y cultural. Por eso, esta fe-
ria debe ser el comienzo de otras
muchas mas», concluy6.

La matanza del cerdo dio paso a
la apertura de la exposicion de pro-
ductos chacineros en la salén mu-
nicipal con la presencia de empre-
sas de la comarca de Pinaresy de
la provincia de Burgos, donde a 1o
largo de la mafiana y de la tarde se

ofrecieron catas de morcillas al pd-
blico asistente.

Para el dia de hoy -la 1ltima jor-
nada ferial en Quintanar de la Sie-
rra- se llevara a cabo una cata de
morcilla con vino. La muestra de
productos permanecerd abierta a

Provincial de Burgos. «Esta feria
surge para ser un atractivo més de
esta zona, es una cita que espera-
mos tenga mucha proyeccion y sir-
va para dar a conocer nuestra mor-
cilla dulce al resto del mundo», de-
clar6 con orgullo la alcaldesa del
municipio, Montserrat Ibafiez.




